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Fatti&Persone

di Ada Reali

utili alla stampa, agli operatori e ai consimatori,
La cullurs alimentare & un argomento caro ai

Sfida tra giomalisti al Teatro 7 Lab «i Milano, un
primo incontro ‘attive’ di degustazione e cultiea
del ¢ibo promosso da Alti Formaggi. il marchio
che riunisee i Consorz di Tutela di Provolone
Valpadana, Taleggio, Quartirolo Lombardo e
| Salva Cremasco. Testimonial dell'evento Andrea
Zanin, arfista della cucina con al suo attivo
riconoscimenti soprafutto in ambito dolciario.
U'n momento i agaregadone mediatica con
| T'obiettivo di creare consapevolezza suun
marechio, quello di Al Formagg, che esprime
cultura dell'operare per fini comuni. Fare
squaddra diffondendo cultura e sollecitando
interesse nella qualita di quattro prodotti della
tradizione ¢ del territorio lombardo, contenuti
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components di Al Formagg - quattro Consorzi
di Tutela che condividono la stessa missione,
-onentata a ditfondere contenuti alimentari ¢
proprieti dei propri procdott nella societi, nella
senola e nellimpresa. [Hutto rispettando wia
politica basata sulla sostenibiliti fondamentale
anche per 1a npresa ceonomica globale, 1
nostro obiettivo e fare sinergia - ha commentato
Vittorio Enunuele Pisani - coordinatore oi

Alti Formaggi. “Ribadisco, come ho fatto in

altre occasiond, che la qualita offerta ativaverso
inostri prodotti rappresenta un vanto per il
patrimonio enogastronamico italiano e questo
concetto va diffuso e condiviso, da produttor ¢
consumaton anche armaverse la comprensione e
Tapplicazione i sbumenti sostenibili.”
Quiattro i concett cardine della
sostenibilith nel settore lattiero-
caseano: la redditivita del produttore
latte, importante per lo sviluppo
corretta della sna impress; il benessere
animale, che diventa direttamente
proporzionale alla sua redditivila,
I'ambiente, al fine di un equilibrato
processo di prodiedone delle materie
prime che non danneggi 'ecosistena:
infine, ka responsabilits sociade legata
adomanda e offerta di mercato
sostenibili.
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| presigenti del Consorzi Stradiotti, Pisani, Sanglovanni

Gruppo Flb apre a Trapani

Dopo avere aperto quattro locali tra Catania, Messina ¢ Palermo, Fratelli la Bufala tomain

Sicilia e sceeghie di portare [ tradizione dellaeaeina campana nella punta pin oceidentale

dellisola, nel luogo conoscito come la citta del sale e della vela: Trapani. Sard una location

d'eccezione a proporte le speciditin colinarie campane. Per il nouovo dstocante, il Groppo

FIb ha, infatti. selezionato un'antica villa siciliana nobiliare dei prini del Novecento, sulla
strada che da Trapani porta a Erice, caoatterizzata da

wn giardino di aranceti e alhert mediterranei che si
estenude per 2000 meg e da una capienza di 300 coperti
distrabuiti si due prani. Da inizio 2000, cosi come gia
anmuciato dai vertici del Gruppo, Fratelli la Bufala sta
allargando la sua presenza sul lerritorio ¢ all'estero

[n Italia, nei primi mesi dell'anno, gia ci sono state Ie
due aperture di Assago ¢ Cosenza che hanno portato a
quota 95 Je location fotali di FIb i Halia e nel mondo.
Ma la grande attesa riguarda gli Stati Uniti. Prima
dellestate ¢ sari b prima apertws di Fracelli la Bulala
a New York, nel quartiere del Meatpacking Disine,

un tempo centro di tutti gl antichi macelli della citta e
nggi una delle zone piodi tendenza detla Grande Mela,

Rinnovo presidenza

giovani agricoltori

E Virtorio Sangiorgio il nuovo leader dei giovani
agricoltori italiani. Ventisette anni, salernitano,
conduce un'azienda florovivaistica ed & stato
eletto dall'Assemblea di Coldiretti - Giovani
Impresa composta da rappresentanti provenienti
dalle campagne di tutte le province e regioni
italiane, in rappresentanza di oltre 40 mila giovani.
I neo responsabile dei giovani imprenditori
agricoli Sangiorgio riceve il lestimone da Donato
Fanelli che, concluso il mandato a livello nazionale,
ha conquistato la carica di vicepresidente dei
Giovani agricoltori Europei (Ceja).

Vittorio Sangiorgio

Ricerca personale

Si ricerca esperto responsabile di produzione
per grande caseificio operante negli Stati Uniti,
con all'attivo 50 dipendenti.

La lavorazione
principale
dell'industria &
il prodotto tipo
pizza cheese. I
trasferimento negli
Stati Uniti & d'obbligo.
Per presentare le
candidature rivolgersi
a: UNIFERM, tel
e fax 08.15113363,
mail uniferm@
katamail.com.
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